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Der Brauereihof – Historie  
 
Weil es ihm in der Charlottenstraße zu eng geworden war, erwarb der Spandauer Brauer Emil Leue im Jahre 
1873 für 18.000 Taler einen Holzlagerplatz an der Neuendorfer Straße und baute dort eine Brauerei, deren 
Inbetriebnahme er 1876 bekannt gab. 1897 verkaufte Emil Leue die Brauerei an die Patzenhofer AG, die ab 
1920 unter dem Namen Schultheiss-Patzenhofer firmierte und 1938 schließlich in Schultheiss umbenannt 
wurde. Nach dem Zweiten Weltkrieg ab 1948 wurde der Bereich Export aufgebaut und das beliebte "Patz-Pils" 
per Schiff und LKW in 40 Länder transportiert. Doch der Zwang zur Konzentration auf einige wenige große 
Brauereien verschonte auch die Schultheiss-Brauerei nicht. 1992 wurde sie von der Muttergesellschaft "Brau 
und Brunnen" still gelegt. In Spandau wird jedoch auch heute noch Bier gebraut: bei Gurken Evers und im 
Brauhaus Spandau. 
 
 
 
Der Brauereihof – 2004 bis heute 
 
Im Jahre 2004 wurde das unter Denkmalschutz gestellte Gebäude des Brauereihofs Nr. 6 nach mehrjähriger 
Restaurierung unter dem Namen "centrovital" eröffnet. 
 
In Berlins City West, am Spandauer See gelegen, erwartet Sie hier eine einzigartige Kombination aus Hotel, 
SPA & Sportclub, Genuss und Gesundheit. Hinter der historischen Backsteinfassade der ehemaligen 
Schultheiss-Brauerei verbindet sich moderne Leichtigkeit mit Tradition. Warme, natürliche Farben in 
Kombination mit hochwertigen Hölzern sorgen für Wohlfühlatmosphäre. 158 moderne Zimmer, zwölf 
multifunktionale Veranstaltungsräume für geschäftliche wie private Anlässe und ein vielfältiges 
gastronomisches Angebot bieten alle Vorzüge eines 4-Sterne-Hotels. 
 
Ein Day SPA, das Siddhalepa Ayurveda Center und die Pool- & Saunalandschaft laden zum Entspannen ein. 
Der SPA & Sportclub für Mitglieder und Gäste verfügt über multimediale Technogym-Geräte, Kinesis-Strecke, 
Galileo-Vibrationstraining, Personal Training und ein umfangreiches Kursprogramm. Das Gesundheitszentrum 
bietet ein umfangreiches Leistungsangebot in den Bereichen ambulante orthopädische Rehabilitation, 
Physiotherapie, Ergotherapie, Prävention, Ernährungsberatung, Gesundheits- und Präventionsreisen sowie 
Sport- und Gesundheitsprogramme für Einsteiger und Profis.  
 
Wir würden uns freuen, wenn auch Sie im centrovital den passenden Rahmen für Ihre Veranstaltung finden. 
Die nachfolgenden Informationen vermitteln Ihnen einen Einblick in unser umfangreiches Angebot. 
Selbstverständlich passen wir alle Leistungen auch gerne individuell Ihren Bedürfnissen an. 
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Allgemeine Informationen & Öffnungszeiten 
 
 
Gastronomie 
 
Restaurant Kochkunst 
 
Lage:   1. Obergeschoss 
Plätze:   innen: 110 
   außen: 76 
Geeignet für:  Veranstaltungen aller Art 
   gesetztes Essen 
   Stehempfang 
Küche:   leichte Genießerküche 
 
Öffnungszeiten:  Frühstück 
   Montag – Freitag  06:30 – 10:30 Uhr 
   Samstag, Sonn- & Feiertag 07:00 – 10:30 Uhr 

 
à la carte 

   Dienstag – Samstag 12:00 – 22:00 Uhr 
   Sonntag – Montag 12:00 – 01:00 Uhr (Küchenschluss 23:00 Uhr) 
 

Brunch 
   Sonn- & Feiertag 12:00 – 15:00 Uhr 
 
 
 
Bar & Bistro Backstein 
 
Lage:   Erdgeschoss 
Plätze:   innen: 60 
   außen: 25 
Geeignet für:  Veranstaltungen aller Art 
   gesetztes Essen 
   Stehempfang 
Küche:   Tapas, “Berliner Küche“, rustikale & herzhafte Spezialitäten 
 
Öffnungszeiten:  Dienstag – Samstag 17:30 – 01:00 Uhr (Küchenschluss 00:00 Uhr) 
 
 
 
Brennbar im SPA-Bereich 
 
Lage:   1. Obergeschoss 
Plätze:   innen: 35 
Geeignet für:  kleinere Veranstaltungen 
 
Öffnungszeiten:  Montag – Samstag  10:00 – 23:00 Uhr 
   Sonn- & Feiertag   10:00 – 22:00 Uhr 
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Dachterrassenbar “Rooftop Bar“  
 - geöffnet in den Sommermonaten von Mai bis September -  
(nur für Hotelgäste sowie Mitglieder & Tagesgäste des SPA & Sportclubs) 
 
Lage:   5. Obergeschoss 
Plätze:   außen: 20 
Geeignet für:  kleinere Veranstaltungen 
 
Öffnungszeiten:  Montag - Samstag  12:00 – 23:00 Uhr 

Sonn- & Feiertag  12:00 – 22:00 Uhr 
 
 
 
SPA & Sportclub 
 
Sportclub 
 
Öffnungszeiten:  Montag – Freitag  07:00 – 23:00 Uhr 
   Samstag, Sonn- & Feiertag 08:00 – 22:00 Uhr  
 
 
 
SPA- & Saunalandschaft 
 
Öffnungszeiten:  Montag – Samstag 07:00 – 23:00 Uhr; Sauna bis 22:30 Uhr 
   Sonn- & Feiertag 07:00 – 22:00 Uhr; Sauna bis 21:30 Uhr 
 
 
 
centrovital Day SPA 
 
Öffnungszeiten:  Montag – Mittwoch  11:00 – 19:00 Uhr 
   Donnerstag – Samstag  09:00 – 21:00 Uhr 
   Sonn- & Feiertag  09:00 – 20:00 Uhr 
 
 
 
Siddhalepa Ayurveda Center 
 
Öffnungszeiten:  Montag, Dienstag, Donnerstag, Sonntag  10:00 – 18:00 Uhr 
   Freitag & Samstag    10:00 – 20:00 Uhr 
   Und nach Vereinbarung. 
   Mittwoch: Ruhetag 
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Ihre Anreise zum centrovital 
 
Sie erreichen uns, indem Sie der Anfahrtsbeschreibung folgen. 
 
Wenn Sie Ihr GPS Navigationssystem nutzen, geben Sie bitte die folgende Adresse 
und/oder die Koordinaten ein: 
 
Neuendorfer Straße 25 
13585 Berlin 
 
N 52,546613°  
E 13,210228° 
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Anreise über Event Island Eiswerder 
 
Von Norden 
Aus Richtung der A10 kommend halten Sie sich rechts auf der A111 (Schilder nach Flughafen Tegel / Berlin-
Zentrum (Zoo)/Berlin-Reinickendorf). Nach 22 km Ausfahrt Heckerdamm. Weiterfahren auf der Auffahrt und 
an der Gabelung rechts halten (Beschilderung nach Wedding/Spandau). Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt 
(Siemensdamm) und der Nonnendammallee folgen. Nach 2,5 km in die Daumstraße abbiegen und dieser 
folgen. Nach ca. 1 km links in die Kleine Eiswerderstraße abbiegen. Halten Sie sich rechts Richtung 
Eiswerderstraße und folgen Sie dieser. Nach ca. 1,2 km biegen Sie links in die Neuendorfer Straße ab und 
sehen nach ca. 100 m das centrovital auf der linken Straßenseite. 
 
Von Süden 
Auf der A10 fahren, rechts halten und der A115 ca. 28 km folgen. Am Dreieck Funkturm auf der A100 in 
Richtung Hamburg/Wedding. Ausfahrt links auf den Siemensdamm und der Nonnendammallee folgen. Nach 
2,5 km in die Daumstraße abbiegen und dieser folgen. Nach ca. 1 km links in die Kleine Eiswerderstraße 
abbiegen. Halten Sie sich rechts Richtung Eiswerderstraße und folgen Sie dieser. Nach ca. 1,2 km biegen Sie 
links in die Neuendorfer Straße ab und sehen nach ca. 100 m das centrovital auf der linken Straßenseite. 
 
Von Osten 
Auf der A10 nach Nordwesten und am Autobahnkreuz Oranienburg in Richtung der A111 Richtung Flughafen 
Tegel/Berlin-Zentrum einfädeln. Nach ca. 22 km Ausfahrt Heckerdamm. Weiterfahren auf der Auffahrt und 
an der Gabelung rechts halten (Beschilderung nach Wedding/Spandau). Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt 
(Siemensdamm) und der Nonnendammallee folgen. Nach 2,5 km in die Daumstraße abbiegen und dieser 
folgen. Nach ca. 1 km links in die Kleine Eiswerderstraße abbiegen. Halten Sie sich rechts Richtung 
Eiswerderstraße und folgen Sie dieser. Nach ca. 1,2 km biegen Sie links in die Neuendorfer Straße ab und 
sehen nach ca. 100 m das centrovital auf der linken Straßenseite. 

 
Anreise mit dem Auto 

Von Westen 
Am Autobahndreieck Werder der A10 in Richtung Prenzlau/Hamburg/Stettin folgen. Nach ca. 28 km die 
Ausfahrt Berlin-Spandau nehmen und der B5 in Richtung Berlin-Zentrum/Falkensee folgen. Links abbiegen 
auf Nennhauser Damm und anschließend rechts auf Brunsbütteler Damm. Links in Klosterstraße einbiegen. 
Auf Altstädter Ring weiterfahren und im Kreisverkehr die zweite Ausfahrt nehmen. Nach ca. 800 m sehen Sie 
das centrovital auf der rechten Straßenseite. 
 
Von Norden 
Aus Richtung der A10 kommend halten Sie sich rechts auf der A111 (Schilder nach Flughafen Tegel/Berlin-
Zentrum (Zoo)/Berlin-Reinickendorf). Nach 22 km Ausfahrt Heckerdamm. Weiterfahren auf der Auffahrt und 
an der Gabelung rechts halten (Beschilderung nach Wedding/Spandau). Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt 
(Siemensdamm) und der Nonnendammallee folgen. Diese verläuft leicht nach links und wird zu Am 
Juliusturm. Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt nehmen. Nach ca. 800 m sehen Sie das centrovital auf der 
rechten Straßenseite. 
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Von Süden 
Auf der A10 fahren, rechts halten und der A115 ca. 28 km folgen. Am Dreieck Funkturm auf die A100 in 
Richtung Hamburg/Wedding fahren. Ausfahrt links auf den Siemensdamm und der Nonnendammallee 
folgen.  
 
 
Diese verläuft leicht nach links und wird zu Am Juliusturm. Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt nehmen. Nach 
ca. 800 m sehen Sie das centrovital auf der rechten Straßenseite. 
 
Von Osten 
Auf der A10 nach Nordwesten und am Autobahnkreuz Oranienburg in Richtung der A111 Richtung Flughafen 
Tegel/Berlin-Zentrum einfädeln. Nach ca. 22 km Ausfahrt Heckerdamm. Weiterfahren auf der Auffahrt und 
an der Gabelung rechts halten (Beschilderung nach Wedding/Spandau). Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt 
(Siemensdamm) und der Nonnendammallee folgen. Diese verläuft leicht nach links und wird zu Am 
Juliusturm. Im Kreisverkehr die erste Ausfahrt nehmen. Nach ca. 800 m sehen Sie das centrovital auf der 
rechten Straßenseite. 
 
 
Anreise mit dem Zug 
 
Wenn Sie mit dem Zug anreisen, steigen Sie am Bahnhof Spandau aus und fahren mit der Buslinie136 
(Richtung Hakenfelde/Aalemannufer) oder 236 (Richtung U Haselhorst via Wasserstadt), die sich direkt vor 
dem Rathaus befinden, bis zur Haltestelle Kirchhofstraße. Von dort sehen Sie bereits das centrovital. 
 
 
Anreise mit dem Bus 
 
Vom Bahnhof Spandau erreichen Sie uns bequem mit dem Bus innerhalb von 10 Minuten Fahrtzeit. Dazu 
wählen Sie eine der Linien 136 (Richtung Hakenfelde/Aalemannufer) oder 236 (Richtung U Haselhorst via 
Wasserstadt), die sich direkt vor dem Rathaus befinden. Von der Haltestelle Kirchhofstraße sehen Sie bereits 
das centrovital. 
 
 
Anreise mit dem Flugzeug 
 
Flughafen Tegel: 
Über die A111 bis zum Jakob-Kaiser-Platz. Abbiegen auf Siemensdamm (siehe Anfahrt mit dem Auto). Öffentliche 
Verkehrsmittel: Buslinie X9 bis zum U-Bahnhof Jakob-Kaiser-Platz. Mit U7 bis Rathaus Spandau. Weiter siehe 
Anreise mit dem Bus. 
 
Flughafen Schönefeld: 
Auf der A113 Richtung Berlin-Zentrum fahren. Nach ca. 10 km auf die A100 abbiegen und dieser 17 km folgen. 
Halten Sie sich rechts und fahren Sie auf die A111. Nehmen Sie die Ausfahrt links auf den Siemensdamm und 
folgen Sie der Nonnendammallee. Diese verläuft leicht nach links und wird zu Am Juliusturm. Im Kreisverkehr die 
erste Ausfahrt nehmen. Nach ca. 800 m sehen Sie das centrovital auf der rechten Straßenseite. Öffentliche 
Verkehrsmittel: S45 bis Südkreuz; S41 bis Westkreuz; S5 bis Bahnhof Spandau. Weiter siehe Anreise mit dem 
Bus. 
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Die Zimmer 
 
 
Das centrovital Hotel verfügt über 158 Zimmer und Suiten.  
Die Zimmer sind sowohl als Einzel- als auch Doppelzimmer buchbar. 
 
Warme, natürliche Farben in Kombination mit hochwertigen Hölzern sorgen für Wohlfühlatmosphäre. 
 
 
Zimmer Superior (120 Zimmer) 
- Zimmergröße ca. 20 m² 
 
Zimmer Comfort (19 Zimmer) 
- Seeblick 
- Zimmergröße ca. 25 m² 
- Bad ca. 4 m² mit Dusche 
 
Junior Suite (5 Junior Suiten) 
-  großer Schlaf- und Wohnbereich 
- Zimmergröße ca. 40 m² 
- Bad ca. 9 m² mit Badewanne und separater Dusche 
 
Junior Suite Corner (3 Junior Suite Corner) 
- Seeblick 
- Zimmergröße ca. 40 m² 
- Bad ca. 9 m² mit Badewanne und separater Dusche 
 
Suite (1 Suite) 
- großer Schlaf- und Wohnbereich 
- Zimmergröße ca. 60 m² 
- begehbarer Kleiderschrank 
- kleine Küchenzeile mit Mikrowelle 
 
Alle Zimmer sind mit kostenfreiem Mineralwasser und WLAN-Zugang sowie Tee- und Kaffeestationen 
ausgestattet. 
 
Es stehen Ihnen zudem 6 behindertengerechte Zimmer und 4 Einzelzimmer (Zimmergröße ca. 21 m²) zur 
Verfügung. Alle Zimmer sind mit zwei Betten ausgestattet (Größe der Matratze 2 x 0,90 m x 2,00 m). In 
einigen Zimmern finden Sie Kingsize Betten (Größe der Matratze 1,60 m x 2,00 m) bzw. Grand Lit (Größe der 
Matratze 1,20 m x 2,00 m). Alle Betten sind mit Gesundheitsmatratzen ausgestattet. Auf Anfrage erhalten 
Sie Allergikerkopfkissen. 
 
Aus gesundheitsorientierten Aspekten wurde auf den Einbau von Klimageräten in den Zimmern bewusst 
verzichtet. 
 
In unserer Tiefgarage stehen Ihnen 157 Parkplätze inklusive behindertengerechter Parkplätze und 
Frauenparkplätzen zur Verfügung. Seit September 2016 stehen unseren Gästen in unserer Tiefgarage nun 
auch kostenfreie E-Tanksäulen zur Verfügung. Es fallen für Sie nur die regulären Parkgebühren an. 
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Zimmerpreise 
 
Unsere Zimmerpreise im Rahmen einer Veranstaltung: 
 
  ab 79,- € im Einzelzimmer (exklusive Frühstück), pro Zimmer/pro Nacht 
  ab 99,- € im Doppelzimmer (exklusive Frühstück), pro Zimmer/pro Nacht 
 
Nähere Informationen zu Zimmerpreisen im Rahmen Ihrer Veranstaltung erhalten Sie zudem unter: 
 
Tel.: +49/30/818 75–239 
E-Mail: bankett@centrovital-berlin.de 
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Übersicht Bankett-Bereich – Lage im centrovital 

 

 

 
 

 

 

Raumname Größe Maße 

(L x B) 

Höhe U- 

Form 

Stuhlreihen Parlamentarisch Block 

Seminarraum 1 130 m² 15,0 x 8,5 3 m 34 100 56 32 

Seminarraum 2 105 m² 12,0 x 8,5 3 m 26 80 45 24 

Seminarraum 3 50 m² 8,0 x 6,0 3 m 18 28 15 16 

Seminarraum 4 47 m² 7,5 x 6,0 3 m 18 28 15 16 

Seminarraum 5 121 m² 15,0 x 8,0 3 m 34 100 56 32 

Seminarraum 6 96 m² 12,0 x 8,0 3 m 26 80 45 24 

Seminarraum 7 32 m² 5,0 x 6,0 3 m 8 15 x 10 

Seminarraum 8 45 m² 8,0 x 6,0 2,45 m 18 28 15 16 

Seminarraum 9 45 m² 8,0 x 6,0 2,45 m 18 28 15 16 

Seminarraum 10 69 m² 11,5 x 6,0 2,45 m 26 49 25 22 

Seminarraum 11 44 m² 10,0 x 4,5 2,39 m 15 32 17 16 

Seminarraum 12 32,2 m² 7,50 x 4,76 2,39 m 11 15 x 10 

Seminarraum 1+2 235 m² 27,5 x 8,5 3 m  60 200 110 58 

Seminarraum 5+6 217 m² 28,0 x 8,5 3 m 60 200 110 58 

Seminarraum 8+9 90 m² 15,0 x 6,0 2,45 m 26 70 30 30 

 
Sämtliche Tagungsräume und –bereiche sind barrierefrei. 
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Grundriss – Seminarraum 1 
 

 
Länge:  15,20 m 
Breite:  8,50 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 130 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung, dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 2 
 

 
Länge:  12,00 m 
Breite:  8,50 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 105 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 3 
 
 

 
 
 
Länge:  8,00 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 50 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 4 
 

 
 
Länge:  7,50 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 47 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 5 

 
 
Länge:  15,00 m  
Breite:  8,00 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 121 m² 
Unveränderliche Einbauten? keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 6 
 

 
Länge:  12,00 m  
Breite:  8,00 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 96 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 7 
 
 

 
 
 
Länge:  5,00 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 32 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 8 
 

 
 
Länge:  8,00 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  2,45 m 
Brutto/Nettofläche: 45 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 9 

 
 
Länge:  8,00 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  2,45 m 
Brutto/Nettofläche: 45 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 10 
 
 
 

 
 
 
 
Länge:  11,50 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  2,45 m 
Brutto/Nettofläche: 69 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 11 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Länge:  10,00 m  
Breite:  4,50 m 
Höhe:  2,39 m 
Brutto/Nettofläche: 44 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
Traglast:   1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 12  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Länge:  7,50 m  
Breite:  4,76 m 
Höhe:  2,39 m 
Brutto/Nettofläche: 32,2 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 1+2 
 
 

 
 
 
 
 
Länge:  27,50 m  
Breite:  8,50 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 235 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 5+6 
 
 

 
 
 
 
 
 
Länge:  28,00 m  
Breite:  8,50 m 
Höhe:  3,00 m 
Brutto/Nettofläche: 217 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Fenster zu öffnen: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
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Grundriss – Seminarraum 8+9 
 

 
 
 
 
Länge:  15,00 m  
Breite:  6,00 m 
Höhe:  2,45 m 
Brutto/Nettofläche: 90 m² 
Unveränderliche Einbauten: keine 
Bestuhlung: individuell 
Zu öffnende Fenster: ja 
Be-& Entlüftung/Klimaanlage: ja 
Beleuchtungsstärke: 500 LUX 
Beleuchtung dimmbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Beleuchtung: Taster 
Beleuchtung segmentweise schaltbar: ja 
Bedienungsmöglichkeit Abdunkelung: per Hand 
Internetverbindung:  WLAN & ISDN 
Leinwand:  vorhanden 
Starkstromverlegung möglich:  ja 
Verschließbarer Tagungsraum:  ja 
(Lasten-) Aufzüge:  Maße: 2,12 m x 0,9 m x 2,1 m 
  Traglast: 1000 kg (lt. Hersteller) 
 
 
 

24 



  

 

 
Grundriss – Kaffee Lounge 
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Seminarräume 
8 - 12 



  

 

 
Bestuhlungsarten 
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Standard - Tagungstechnik 
 
 pro Hauptraum (in den Pauschalen bzw. der Raummiete inkludiert) 
 
1 Flipchart 
1 Pinnwand 
1 Beamer 
1 Leinwand bzw. weiße Projektionswand 
 
Tagungsutensilien: Blöcke & Stifte 
 
 
 
 
Zusätzliche Tagungstechnik / Preise verstehen sich pro Tag und Stück: 
 
Stativ – Leinwand       € 26,- 
Multimediawagen mit TV, Videorecorder, DVD und CD   €         120,- 
TV-Gerät        € 75,- 
CD-Player        € 25,- 
Laptop         € 95,- 
Camcorder digital       € 35,- 
Overhead-Projektor       € 35,- 
Moderatorenkoffer       € 35,- 
Beschallungsanlage, fest installiert mit  
BOSE – Lautsprechern, inkl. 1 Mikrofon     €         250,- 
Mobile Beschallungsanlage inkl. Mikrofon    € 80,- 
Flipchart inkl. 10 Blatt Papier      € 15,- 
Flipchartpapier 10 Blatt       €   5,- 
Pinwand        € 15,- 
Beamer         € 99,- 
Lautsprecher mit Laptop      € 25,- 
 
Telefon- / Faxnutzung       €    0,30 pro Einheit 
Kopien A4        €    0,20 pro Blatt 
Folienkopien        €    0,60 pro Folie 
 
Desk         € 50,- 
Rednerpult        € 25,- 
30 m² Tanzfläche       €         500,- (Auvicom) 
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Weitere Serviceleistungen: 
 
Aufbauhelfer / Set up       € 25,-/Std. 
Sekretariatsservice       € 35,-/Std. 
Techniker        € 30,-/Std. 
Zimmerbestückung       €   2,50 pro Zimmer 
Erstellen von Namensschildern      €   2,- pro Schild 
Menükarten        €   2,50 pro Karte 
 
 
 
 
Tiefgarage für Tagungsgäste: 
 
Tagesgäste: 
1. und 2. Stunde      kostenfrei 
3. und 4. Stunde       €    1,- 
5. und 6. Stunde       €    2,- 
Tagessatz       €    8,- 
 
Hotelgäste: 
Pro Übernachtung       €  12,00 
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Starkstromverlegung in den Seminarräumen 
 
 
In den Seminarräumen kann der Starkstromanschluss wie folgt genutzt werden: 
 
 

Raum durch die Tür durch das Fenster durch die Revisionsklappe 
1 X X  
2 X X  
3 X X X 
4 X X X 
5 X X  
6 X X  
7 X X  
8 X X  
9 X X  

10 X X  
11  X  
12 X   

 
 
Hierbei ist zu beachten: 
 
Bei der Starkstromverlegung durch die Tür bleibt diese offen und ein Fußbodenkanal muss auf dem  
Flur verlegt werden. 
 
Bei der Starkstromverlegung durch das Fenster bleibt dieses einen Spalt offen.  
 
Bei der Starkstromverlegung durch die Revisionsklappe bleibt diese einen Spalt offen. 
 
 
Verlegung durch die Tür: 
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Verlegung durch das Fenster: 
 

 
 
 
 
 
Verlegung durch die Revisionsklappe: 
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Raumbereitstellungskosten 
 
 
 

   Mietkosten pro Tag Mietkosten bis 4 Std. 

Seminarraum 1   495,- €  321,- € 

Seminarraum 2   395,- €  256,- € 

Seminarraum 3   195,- €  126,- € 

Seminarraum 4   195,- €  126,- € 

Seminarraum 5   495,- €  321,- € 

Seminarraum 6   395,- €  256,- € 

Seminarraum 7   150,- €    75,- € 

Seminarraum 8   210,- €  126,- € 

Seminarraum 9   180,- €  120,- € 

Seminarraum 10   270,- €  175,- € 

Seminarraum 11   210,- €  126,- € 

Seminarraum  12   150,- €    75,- € 

Seminarraum 1+2   895,- €  581,- € 

Seminarraum 5+6   895,- €  581,- € 

Seminarraum 8+9   295,- €  191,- € 
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centrovital Tagungspauschalen 
 
 
 

 

“Certified Conference“ Pauschale 
 

• Bereitstellung eines Tagungsraumes inkl. Standardtechnik 
• 2 Softgetränke je 0,2l zur Tagung 
• centrovital - Kaffeepause vormittags mit kleinen Köstlichkeiten 
• Mittagessen als 3-Gang-Menü oder Buffet inklusive Apfelsaft und Wasser 
• centrovital - Kaffeepause nachmittags mit kleinen Köstlichkeiten 

 
für 52,- € pro Person/Tag 
 
 
 
 

Tagungspauschale centrovital BASIC  

• Bereitstellung eines Tagungsraumes 
inkl. Standardtechnik 

• Getränke im Raum (Wasser & Apfelsaft) 
• Kaffeepause vormittags mit kleinen 

Köstlichkeiten 
• Mittagessen als 3-Gang-Menü oder Buffet 

inklusive Wasser & Apfelsaft 
• Kaffeepause nachmittags mit kleinen 

Köstlichkeiten 

für 55,- € pro Person/Tag 

 
Tagungspauschale centrovital BUSINESS 

• Bereitstellung eines Tagungsraumes 
inkl. Standardtechnik 

• Getränke im Raum (Wasser & Apfelsaft) 
• Kaffeepause vormittags mit kleinen 

Köstlichkeiten 
• Mittagessen als 3-Gang-Menü oder Buffet 

inklusive Wasser & Apfelsaft 
• Kaffeepause nachmittags mit kleinen 

Köstlichkeiten 
• Abendessen inklusive Wasser & Apfelsaft 

für 80,- € pro Person/Tag 
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Kaffeepausen 
 
 
Gern können Sie eine oder mehrere Kaffeepausen für Ihre Tagung buchen, diese variieren täglich. Die 
Kaffeepausen beinhalten süße, fruchtige oder herzhafte Leckereien. 
 
Gern beraten wir Sie hierzu. 
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Fingerfood 
 
 
Fingerfood “Berlin“ 
 

• Hühnerbouillon - Frühlingsgemüse 
• Berliner Mini Boulette - Johannisbeerensenf 
• Pfefferlachs auf Schmorgurken - Karottenstroh 
• „Butterbrot“ - Schnittlauchbutter - Gartenkresse 
• Auberginenkaviar - confierte Kirschtomate 
• Spitzkohlroulade mit Brandenburger Landschinken 

 
 
Wir servieren 6 kleine Gerichte pro Person, Bitte wählen Sie 4 unterschiedliche aus. 
 
 
Preisgestaltung: 
1-10 Personen   31,50 € 
11-25 Personen 18,- € 
26-50 Personen 17,- € 
51-100 Personen  17,- € 
 
 
 
Fingerfood “Standard“ 
 

• Tomatenmarmelade von Green Zebra - Tafelspitz - Meerrettich 
• Bohnensalat – Macadamianüsse - Kaninchen 
• Croustillon von der Garnele mit „asiatischer Würze“ 
• Schawarma -  orientalisch mariniertes Huhn - Joghurt 
• Zwiebelfleisch - confierte Kartoffeln - Remouladensauce 
• Gebratenes Tatar auf Tomatenfoccacia - Röstzwiebeln 
• “Maggi Ei“ von der Wachtel - Liebstöckelschmand 
• Hausgebeizter Lachs - Avocado - Radieschen 
• Geflügelmousse - Portweingelee - Briochebrösel 

 
 
Wir servieren 8 kleine Gerichte pro Person, bitte wählen Sie 6 unterschiedliche aus. 
 
 
Preisgestaltung: 
1-10 Personen   33,50 € 
11-25 Personen 21,50 € 
26-50 Personen 20,- € 
51-100 Personen  20,- € 
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Fingerfood “Exklusiv“ 
 

• Jakobsmuschel unter dem Minzkaramell - Erbsenmousse 
• Blini Burger – Fenchel – Schwertfisch – Crème frâiche 
• Escabeche vom Seeteufel 
• Rosmarin-Crostini – gebratene Sepia und Cumin-Paprika-Relish 
• Kurz gebratene Makrele – Bohnen – Speck – rote Zwiebeln 
• Aal – grüner Pfeffer - Portwein 
• Lachs Rilette – Limonen Emulsion 
• Saltimbocca vom Kaninchen – getrüffelter Kohlrabi 
• Tatar vom Simmentaler Rind – Wachtel-Ei – Weißbier-Brot 
• Rohe Roulade vom Rind 
• Kalbszunge – Trüffelvinaigrette – Navettencrème 

 
 
Wir servieren 10 kleine Gerichte pro Person, bitte wählen Sie 8 unterschiedliche aus. 
 
 
Preisgestaltung: 
1-10 Personen   55,- € 
11-25 Personen 32,- € 
26-50 Personen 28,- € 
51-100 Personen  28,- € 
 
 
 
Fingerfood Süppchen 
(für alle Kategorien wählbar in der Espressotasse serviert) 
 

• Suppe von Teltower Rüben 
• Basilikumsüppchen 
• Zitronengrassüppchen 
• Mandelsüppchen mit jungem Knoblauch 
• Weiße Bohnensuppe 
• Möhren-Ingwersüppchen 
• Waldpilzconsommé 
• Tomatenconsommé 
• Berliner Kartoffelsuppe 
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Imbiss 
 
Bitte wählen Sie zwei Salate, eine Suppe, ein Snack (Wraps oder Bagels), zwei unterschiedliche Schöpfgerichte 
und zwei Desserts aus. 
 
 
Salate: 

• Kirschtomatensalat mit Rucola und süßem Balsamico 
• Kartoffelsalat mit kalt geräuchertem Lachs 
• Italienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten 
• Gemischter Salat mit verschiedenen Dressings und Toppings 
• Caesarsalat mit Croûtons und confierter Tomate 
• Rote Bete Salat mit Walnüssen 

 
Suppen: 

• Cremiges Linsensüppchen 
• Cremige weiße Tomatensuppe 
• Spitzkohl-Senfsüppchen 
• Grüner Bohneneintopf mit Bauchspeck und Cabanossi 
• Kürbis-Kokos-Süppchen 
• Kartoffel-Möhren-Eintopf mit Bauchspeck 

 
Snacks: 
Wraps 

• “orientalisch“ vegetarisch, Humus, Tomate, Gurke, 
• Geräucherter Mozzarella, Tomate und Rauke 

 
Bagels 

• Philadelphia, Tomaten und Gartenkresse 
• Räucherlachs mit Meerrettich und Schnittlauch 

 
Warme Gerichte: 

• Reispfanne mit Tomate, Lauch und Champignons 
• Überbackene Tortellini in Käsesauce mit Basilikum und Kirschtomaten 
• Schupfnudel Pfanne mit Sauerkraut 
• Fischcurry mit Duftreis 
• Lachs mit Meerrettichsauce und Roter Beete 
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Dessert: 

• Limetten-Joghurtmousse 
• Rote Grütze mit Vanillesauce 
• Kir Royal Mousse 
• Philadelphia-Cheesecake im Glas 
• Schokoladenmousse mit Beeren 
• Ananas Götterspeise mit Chili 
• Cremé Catalane 
• Panna Cotta mit Apfelragout 

 
 
Preisgestaltung: 
1-10 Personen   25,50 € 
11-25 Personen 20,50 € 
26-50 Personen 19,50 € 
51-100 Personen  18,- € 
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Buffet 
 
Buffet I 
 
Salat 
Salatbuffet mit einer Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten 
Kopfsalat – Sauerrahm - Zitronendressing 
Gurkensalat 
verschiedene Toppings - Dressings 
Brotkorb mit Baguette – Brötchen - zweierlei Butter 
 
Vorspeisen 
Variation von eingelegtem Gemüse 
Tomaten - Mozzarella - Basilikum 
Salat Nizza 
Vitello Tonnato 
 
Suppe 
Pilzrahmsuppe - Kräuterbaguette 
 
Hauptgänge 
Lachswürfel in Dillrahmsauce -  Bandnudeln 
Schweinehaxen - Perlzwiebel-Rahmsauce - Erbsenallerlei - Petersilienkartoffeln 
Gebratene Gnocchis - Kirschtomaten - Mangold 
 
Dessert 
Zuppa Inglese 
Berliner Windbeutel 
Bayrisch Creme von weißer Schokolade - Apfelragout 
 
30,- € pro Person 
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Buffet II 
 
Salat 
Salatbuffet mit einer Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten 
Kopfsalat - Sauerrahm- Zitronendressing 
Gurkensalat 
verschiedene - Toppings und Dressings 
Brotkorb mit Baguette – Brötchen - zweierlei Butter 
 
Vorspeisen 
Chicorée - Crevetten - Orange 
Geräucherter Ricotta – Rosmarin - Granatäpfel - Pistazie 
Rucola-Salat - Parmesan-Hobel - getrocknete Tomaten 
Gebeizter Lachs - Kartoffelschaum im Glas 
Fellino Salami - Linsensalat 
 
Suppe 
Kohlrabisüppchen 
 
Hauptgänge 
Kalbstafelspitz Sous vide gegart - cremige Polenta - geschmorter Kopfsalat 
Pochiertes Limandesfilet in Rieslingsauce - Romanesco - Reis 
Mediterraner Gemüseauflauf - Oregano - Kartoffeln 
 
Dessert 
Crème Brûlée vom der Tonkabohne 
Lauwarmer Schokoladenkuchen - Ananasragout 
Rote Grütze - Marzipansauce 
 
36,- € pro Person 
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Buffet III 
 
Salat 
Salatbuffet mit einer Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten 
Kopfsalat - Sauerrahm- Zitronendressing 
Gurkensalat 
Verschiedene Toppings und Dressings 
Brotkorb mit Baguette – Brötchen - zweierlei Butter 
 
Vorspeisen 
Hausgebeizter Zitruslachs – Rohkost- und Wildkräutersalate - Kartoffelrösti 
Ziegenkäse Crème Brûlée - Traubenchutney 
Terrine von mediterranem Gemüse - Pulpo - Calmar 
Geschmorte Artischocken (Barigouille) - Sauce Aioli - Oliven - Peccorino 
 
Suppe 
Berliner Krebssuppe 
 
Hauptgänge 
Rindersteaks aus der Hüfte – Kräuterbutter - grüne Bohnen - Kartoffelgratin 
Gekräutertes Lachsfilet – Meerrettichsauce - Rote Bete - Petersilienkartoffeln 
Tofucurry - asiatisches Gemüse - Reis 
 
Dessert 
Geeister Cappuccino 
Apfel-Birnen Crumble - Vanillesauce 
Schokoladenterrine - Beerenkompott 
 
 
42,- € pro Person 
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Buffet IV 
 
Salat 
Salatbuffet mit einer Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten 
Kopfsalat - Sauerrahm- Zitronendressing 
Gurkensalat 
verschiedene Toppings und Dressings 
Brotkorb mit Baguette – Brötchen - zweierlei Butter 
 
Vorspeisen 
Steak Tartar – Senfdipp - Rucola - Foccacia 
Wachtelroulade - Apfel-Staudensellerie Salat 
Gebackenes Bällchen von der Garnele - Sprossensalat 
Sauer eingelegte Rotbarbe - Linsen - Safran 
Asiatische Sülze vom Spanferkel-Eisbein - Shizokresse 
 
Suppe 
Wildkräutersüppchen 
 
Hauptgänge 
Kalbsrücken unter der Kräutermarkkruste – Artischockengemüse - gegrillte Polenta 
Seeteufel - Beurre Danieli - Safranfenchel - Gnocchi 
Tagliatelle – Trüffelsauce - Ziegenfrischkäse - Spinat 
 
Dessert 
Pousse Café von der Passionsfrucht 
Toffeemousse - Zwetschgen 
Nougatkuchen im Glas - Portwein-Birne 
Salpicon von Exotischen Früchten 
 
50,- € pro Person 
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3- Gang Menu 
 
Menu I 
 
Vorspeise 
Tomatencremesuppe - Basilikumöl 
 
*** 
 
Hauptgang 
Maishähnchenbrust - Zuckerschoten-Champignongemüse - Thymiankartoffeln 
 
oder 
 
Kabeljaufilet – Senfsauce - Spinat - Kartoffelpüree 
 
*** 
 
Dessert 
Crème Brûlée 
 
30,- € pro Person 
 
 
 
Menu II 
 
Vorspeise 
Büffelmozzarella - Tomatenchutney - Rucolasalat 
 
*** 
 
Hauptgang 
Sous vite gegarter Tafelspitz – Perlzwiebeljus - Spinat - Pommes Dauphine 
 
oder 
 
Gebratener Lachs - Steckrüben - Pommes Risolee 
 
*** 
 
Dessert 
Variation vom grünen Apfel 
 
39,- € pro Person 
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Menu III 
 
Vorspeise 
Getrüffeltes Lauchsüppchen 
 
*** 
 
Hauptgang 
Steak Rossini – Trüffeljus – Entenstopfleber - grüner Spargel - Kartoffelgratin 
 
oder 
 
Seeteufel Saltimbocca mit Honig glasiert - Bouillabaisse Sauce –  
Zuckerschoten - Risotto 
 
*** 
 
Dessert 
Variation von der Schokolade und Kaffee 
 
45,- € pro Person 
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4- Gang Menu 
 
Menu I 
 
Vorspeise 
Wildkräutersalat – Brotchip – Avocado - getrocknete Tomate - marinierter Tofu 
 
*** 
 
Zwischengang 
Kartoffel-Lauchsüppchen 
 
*** 
 
Hauptgang 
Confierter Schweinerücken - Selleriepüree - Saubohnen 
 
oder 
 
Pochierter Lachs – Blattsalatsauce - Meerrettich-Kartoffelpüree - Frühlingslauch 
 
*** 
 
Dessert 
Berliner Beeren Grütze - Vanilleeis 
 
35,- € pro Person 
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Menu II 
 
Vorspeise 
Gebeizter Lachs – Kartoffelrösti - Wildkräuter - Rettich 
 
*** 
 
Zwischengang 
Gebratene Wachtelbrust - cremige Polenta  - Kopfsalat 
 
*** 
 
Hauptgang 
Lammkarree – Chorizojus - grüne Bohnen - Rosmarin-Minzkartoffeln 
 
oder 
 
Gebratener Zander - violette Senfsauce – Champagnerrahmkraut - Pommes Parisienne 
 
*** 
 
Dessert 
Tiramisu - Kirschen 
 
42,- € pro Person 
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Menu III 
 
Vorspeise 
Geräucherte Saiblingsroulade – Schwarzwurzeln - Walnussvinaigrette 
 
*** 
 
Zwischengang 
Mandel-Knoblauchsüppchen - Portweinfeigen 
 
*** 
 
Hauptgang 
Geräucherte Entenbrust - Ingwer-Karottensud – Porree - Couscous 
 
oder 
 
Heilbutt  - Teriyakisauce - Süßkartoffelpüree - Sesam-Spinat 
 
*** 
 
Dessert 
Pochierter Pfirsich - Mandelmousse 
 
49,- € pro Person 
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BBQ 
 
BBQ – Buffet I 
 
Salate 
Verschiedene Blattsalate - Zweierlei Dressing 
Kartoffelsalat -  Nudelsalat - Krautsalat 
Bunter Brotkorb - Stangenbrot - Ciabatta - Baguette 
Angemachte Butter - Aromatisierte Öle - Verschiedene Salze 
 
Suppe  
Gegrillte Tomatensuppe mit Basilikum 
 
Hauptgänge vom Holzkohlegrill 
Chorizo-Pimientos - Spieße 
Hüftsteaks - Senfmarinade 
Spare Ribs - Nackensteaks - zweierlei Marinaden 
Lammkotelettes 
Lachs-Garnelenspieße 
Thüringer Rostbratwurst -  Merguez 
Chicken drums - marinierte Hähnchenbrust 
Calamarettispieße 
Halloumi - Aubergine 
Burger 
 
Beilagen 
Baked Potatoes – Kartoffelgratin - grüne Speck-Bohnen  
 
Saucen  
Currydip - Ketchup Mayonnaise – Senf - Sour Crème - Sweet Chili Sauce 
BBQ-Sauce - Tzatziki 
 
Dessert 
Gegrillte Ananas - Crème Fraîche 
Crème Catalan vom Grill 
 

38,- € pro Person 
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BBQ – Buffet II 
 
Salate 
Verschiedene Blattsalate - Zweierlei Dressing 
Kartoffelsalat -  Nudelsalat - Krautsalat 
Bunter Brotkorb - Stangenbrot - Ciabatta - Baguette 
Angemachte Butter - Aromatisierte Öle - Verschiedene Salze 
 
Suppe  
Maissüppchen - Chili-Popcorn 
 
Hauptgänge vom Holzkohlegrill 
Schaschlickspieße 
Roastbeef - Senfmarinade 
Spare Ribs - Nackensteaks - zweierlei Marinaden 
Lammhüfte 
Dorade aus der Alufolie 
Marinierte Hähnchenbrust 
Cevapcici 
Maiskolben vom Grill - Spitzpaprika vom Grill 
 
Beilagen 
Baked Potatoes - grüne Bohnen - Maiskolben  
 
Saucen  
Aioli – Pesto – Tomatenchutney - Sour Crème – Kräuterquark 
Pfefferrahmsauce – Tzatziki – Ketchup – Majonaise - Senf 
 
Dessert 
Obstsalat 
Eisbombe Surprise   
 

42,- € pro Person 
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